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OCENA RYZYKA ZAWODOWEGO

Stanowisko: kucharz

Metoda oceny ryzyka

Ponizej zamieszczona karta oceny ryzyka zawodowego opracowana zostata w skali tréjstopniowej wg PN-N-18002. Jest to
karta przyktadowa, co oznacza, ze dla konkretnego kucharza w Panstwa zaktadzie pracy, karta oceny ryzyka zawodowego moze
zawierac i inne zagrozenia — specyficzne dla tego konkretnego stanowiska pracy. Wynik ponizszej oceny ryzyka uwzglednia
stosowanie srodkdw ograniczajacych zagrozenia.

Charakterystyka stanowiska pracy

Kucharz pracuje w kuchni, na zapleczu baru szybkiej obstugi. Stanowisko jego pracy zlokalizowane jest w pomieszczeniu
zamknietym z centralnym ogrzewaniem, wentylacjg grawitacyjng i mechaniczng oraz oswietleniem dziennym

i sztucznym.

Kuchnia wyposazona jest w zamrazarke, chtodziarki, kuchnie gazowa, piekarniki elektryczne, kociotki warzelne, patelnie i
frytkownice elektryczne, zmywarki do naczyn, maszyny do mielenia i rozdrabniania produktéw oraz catg game narzedzi
recznych, w tym: tasaki, nozyce i noze. Wyposazenie kuchni stanowig réwniez: stoty, szafy, szafki, regaty, taborety, podesty.
Srodowisko pracy charakteryzuje sie zmienng temperatura i wilgotnoscia, a okresowo moga wystepowac takze przeciagi.

W srodowisku pracy kucharza nie wystepuja przekroczenia NDS i NDN czynnikéw szkodliwych i niebezpiecznych. Czynnikiem
sprzyjajagcym popetnianiu btedéw jest pospiech wymuszany przez technologie prac w kuchni oraz wymagania
konsumentéw.

Praca kucharza polega na wykonywaniu przede wszystkim nastepujgcych czynnosci:

- pobieranie surowcéw z magazynu,

- obrabianie miesa (krojenie, rgbanie),

- wyrabianie ciasta,

- obstuga mechanicznych urzadzen do rozdrabniania i mielenia produktédw, kuchni gazowej, piekarnika i frytkownicy
elektrycznej, kociotkdw warzelnych,

- gotowanie, smazenie, pieczenie potraw,

- przygotowywanie dan.
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Srodki profilaktyczne

Karta oceny ryzyka zawodowego na stanowisku kucharza
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Potwierdzenie zapoznania sie przez pracownikow z kartg oceny ryzyka zawodowego
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Osoba zatwierdzajaca

Data Imie, nazwisko Podpis

Bartosz Swigtek
tel. 511 400 334



	Arkusz1
	Arkusz2
	Arkusz3

